
BEAUMES DE VENISE

CARIGNAN 85 % / GRENACHE 12 % / SYRAH 3 %

• Beau millésime marqué par une très belle 
arrière-saison
• Vendanges manuelles entre le 24 sep-
tembre et le 3 octobre
• 3194 bouteilles
• Agriculture raisonnée
• Vin avec des arômes de fruits rouges et une 
belle fraîcheur au final
• Peut se servir frais, en apéritif, sur planche de 
charcuterie ou en repas avec des pâtes, du 
fromage, un BBQ.

LE P’TIT ROUBIOOU

• Beau millésime marqué par une belle ar-
rière-saison et un état sanitaire impeccable

• Vendanges manuelles : Syrah le 24 sep-
tembre ; Grenache et Carignan le 11 octobre

• 5800 bouteilles 
• Agriculture raisonnée

• Vin puissant avec des notes de fruits rouges, 
des tanins fins et une belle longueur

• Accompagne viandes rouges grillées, fro-
mages, plats asiatiques.

CARIGNAN 80 % / GRENACHE 5 % / SYRAH 15 %

LE DOMAINE 
ROUBIOOU

- 23,00€

- 33,00€
1  s e r v i c e  :  2 5 , 0 0   €

2  s e r v i c e s  :  3 2 , 0 0   €

3  s e r v i c e s  :  3 9 , 0 0   €

L U N C H  2  s e r v i c e s  à  2 9 . 0 0   €



ENTRÉES
Le tartare de boeuf méditerranéen, burrata, tomates 

confites et focaccia
OU

Le «Tataki» de thon rouge, taboulé citron menthe et 
vinaigrette thaï

OU

La croquette de crevettes grises et tartare de scampi 
à l’aneth

OU

La petite frisée aux lardons et son oeuf à 63°

PLATS
L'aile de raie et son beurre blanc aux câpres, tagliatelle 

de courgettes et pommes de terre en persillade 
OU

Le suprême de volaille confite, bouillon de volaille à la 
sauge, tomate fondante et écrasé de Charlottes

OU

L'émincé de boeuf (180gr) , sauce à l'échalotte, 
pommes paille et carotte glacée

OU

Le cochon de lait saumuré, sauce au thym et au miel, 
pommes amandine et chicon braisé

DESSERTS
 La glace brésilienne au caramel maison et crème 

fraîche
OU

 La pêche blanche pochée au thym, romarin, menthe 
et miel, glace à la fraise

OU

Le pain perdu aux pommes caramélisées et son 
caramel au beurre salé, glace vanille

OU

La panna cota au coco et son ananas rôti


