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ENTREES
La terrine de gibier maison, chutney aux pommes et poires, croustillant
de pain d'épices

ou

Le tartare de saumon au fenouil, creme de raifort et feuille de nori
ou

Le gravelax de boeuf et sa vinaigrette gourmande, germe de soja et wakamé

ou

L'escalope de foie gras de canard poélée, sauce au sirop d’Aubel

et poélée de champignons

PLATS
La picanha de veau cuite & basse température, carotte glaceée,
flan de pomme de terre et sauce au Porto
ou
Le civet de biche, lardons, champignons, airelles et croquettes amandines

ou

Les deux solettes au beurre noisette, pommes de terre en persillade et citron
ou

Le supréme de volaille jaune, sauce au curry doux et coco, risotto aux herbes

et chips de panais

DESSERTS
Le pain perdu aux pommes carameélisées, caramel glacé et glace vanille
ou
Le brownie au beurre de cacahueéte, creme fraiche au café et glace au chocolat
ou
Le tartare de poires « Saint-Rémy » confites facon « Belle-Hélene »,
amandes torréfiées et glace vanille
ou
Le tiramisu au spéculoos

1service:25,00€
2 services:32,00€
3 services:39,00€
LUNCH 2 services ¢ 29.00 €



Lt calamard fuitd, davce tartare
o brudchetta de tomated ace badilic

a&plaﬂc/ze de jannbon Svtrane

B duw de croguettes (Fromages etbittetballon.), dauce aigre dowce

L beiguetd de deanmpid.en tamputia

4 pieces
8 pieces

12 pieces

14,90

12,90

16,90

12,90

12,90
19,90
27,90



La ntnend

Gutree /. 5/ ar
& tartare de boewf a hwele dolive et awk herbed 15,90 / 25,90
Sraiched det wn pacn briocke, dacce ace dciap
de liege et vinacgtette awk echaloted
& carpaccio de thon rouge, chot chinocd, pomuned, 16,90 / 28,90

radid, tormated, vinacgtette a Lotange et chipd de deanprd

L tetrine de foie grad de canard macdon, compote 19,90 / 34,90
de pormured awk ‘tacdind decd et ca/tdavronee, ceamnble,
toadt briocke, jud dackelled véduct

hd wock de dacnt-jacgued totied, champiguond et cdléte 19,90 / 34,90
tave awi woidetted, tagliatelle, chéme de chanmpiguond

& id de vea chowdtillant datk wn éeradé deponumed 19,90 / 34,90
de tet e, tombee depinardd fracd, péelee deplewrotted,
dawece ac poto touge et made'te

& bar de ligne, nowdle, jewned oignond et oiguond fritd, 18,90 / 32,90
rowelle docgrond ‘owged, chow chcnocd, bowdllon de legurmed
a la cctronneelle



s S/ Vara

& CAmeéricain hache minute 23,90

od nigaton awi dearmpid, panacd, potiion, Goinard, 24,90
dauce tomate et madca'tpone

& Boulets o la Hegeoide 18,90

& filet de biche et da choguette ibdrigue, cote de potiton 35,00
et panacd Lotid ac tipn et ace meel, chow de @@WZZ&L
dace gibiet ace chocolat

oL filet de faidan & la brabangonne, purée de colerd kave, 29,90
acrelled, chow de KSrupelled, davce aw ditgp de Hege



o & Jambonneace é la mowtarde de MHeawx 23,90
o &b 5w de beeuf 29,90
o L dimple face de b, copeack de patmedan, 31,90

tagliatelled fraiched, 1oguette, fud a la tapenade de trufod

& Cfitet pur de booef + 240 g 35,00

Lcoutrecote de bavwf « Black S/ %arl » + 350 g 35,00

& Sntrecite de beowf « Srlandaide» +/ - 350 gt 35,00

@MMéuWMMWMWwMﬁMWM,W%WMC@W:
o (A labrisutre de thuffoa o varnaide macdon
o Champiguona creme o (Powtarde de CPeawy

o S wivre vernt cheme

o Suwuce froide 1,00 o Kpadde de frited 2,00
o Suwce chawde 2,00 o S| velee de legumes 3,00



Za Deddentd

& & equatation de fromaged, 12,00
dalade awk fruitd decd, dckap d CAubel

i (Creme bralée a la vanille en pot Catalan 9,00
ag@ Dame Blancke aw chocolat macidon 9,00
L banana dplt fagon oa 9,00
o@m&%@mmcﬁ&m@t@wmcﬂdaﬂt, 12,00

cuwnble, ceme anglacde, glace vavdlle
& Clritable cafe sHigeoia 9,00
& Cafe gowrmand 10,00

& Colonnel 9,00



Coupe de Cava 6.00

Spritz (Aperol) 3.50
Hugo 11.00
Apéritif maison 11.00
(Grand Marnier, Gin, orange, ananas, Curacao bleu)
Spécial Léa 11.00
(Gin, Schweppes Pink, sirop d'orgeat, jus de citron)
Vin blanc moelleux 6.00
Pineau blanc ou rose (Chateau Montifaud) 6.00
Martini blanc ou rouge 6.00
Porto blanc, rouge 6.00
Pisang 6.00
Pimm’s 2.50
Bardouin 6.00
Ricard 6.00
Campari 6.00
Kir 6.00
Baileys 6.00
Batida 6.00
Safari 6.00
Gancia 6.00
Picon vin blanc grenadine 7.50
Sans alcool
- Funny Pisang 4.50
- Sanbitter 5.00
- Crodino 5.00
Accompagnement +2.00
o@d §m¢ avee S/ e Sctuenped
Osmoz Classic 11.00
Osmoz Citrus 11.00
Bombay Sapphire 11.00
Hendrick's 11.00
Mare 11.00
Bulldog 11.00
Nordes 13.00
Liegin 14.00
La Princiere «Golden Gin» 14.00

Seedlip (sans alcool) 11.00



Lot S

Fonte Margherita Nafurale
Fonte Margherita Natfurale
Fonte Margherita Frizzante
Fonte Margherita Frizzante
Coca Cola/ Light / Zero
Fanta orange / Sprite
Schweppes Tonic / Agrum
Canada Dry

Les jus de fruit :

0,44cl
0,80cl
0.44cl
0,80cl

Orange / Ace / Pamplemousse

Tomate / Pommme-cerise

L $Bviddond chauded

Cafe
Decafeiné
Thé au choix
Cappuccino
Irish coffee
French coffee
[talian coffee

2 &5iered

Jupiler

Carlsberg

Orval

Leffe blonde ou brune
Val-Dieu blonde ou brune
Val-Dieu Triple

Kriek

Blanche

La Redoutable
Titanium (biere locale)
Duvel

4.50
8.50
4.50
8.50
3.00
3.00
3.00
3.00
3.00

3.00
3.00
3.00
4.00
11.00
11.00
11.00

3.00
4.00
6.00
5.50
5.00
5.50
3.50
3.50
6.00
6.00
5.00



Diplomatico 10.00

Dalmore 40° 15 ans 10.00
Ben Nevis 58.3° 1990 10.00
Rhum Gosling’s 40° Reserve 12.00
St James 43° 12 ans Martinique 10.00
Woodford Réserve Bourbon 10.00
Redbreast Single 12 ans 10.00
Jura Superstition Single 10.00
Carolus Single Malt 10,00
Macallan 12 ans 14.00
Lagavulin Single 16 ans 14.00
Four Roses Bourbon 10.00
Pyrat Rhum XO Réserve 10.00
Chartreuse VEP Vieillissement prolongé 18.00
Don Papa 10.00

Coguac du (hateaw de CPHonttfaud

VS Fine Petite Champagne 6.00
XO Silver Petite Champagne 12.00
Napoleon Spécial Cigare Fine,

Petite Champagne 12.00
L30 : Petite Champagne 19.00

L50 : Petite Champagne,
Héeritage Louis Vallet 50 ans d'age 25.00



Limoncello
Amaretto
Cointreau
Grand Marnier
Baileys
Mandarine Napoléon
Peket

Peket violette
Vodka

Rhum
Calvados

Cognac : voir section Cognacs

Armagnac

Gin : voir section Gins
Fernet Branca

Eau de Villee

Marc de Gewurztraminer
Vieille Prune

Framboise / Poire «Spitz»
Mirabelle / Poire «Morand»
Chartreuse Jaune ou Verte
Génépi des Peres Chartreux
J.B.

Johnnie Walker

Johnnie Walker Black Lab
Jack Daniel’s

Grappa blanche

Grappa jaune

Grappa au miel
Sambuca

6.00
6.00
6.00
6.00
7.00
6.00
4.00
4.00
6.00
6.00
6.00

6.00

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
10.00
10.00
8.00
6.00
6.00
9.00
7.00
6.00
6.00
6.00
6,00
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